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Thirst Quenchers
Mango Mojito

cruzan Mango rum with fresh mint  10.00

Hawaiian Margarita
Sauza Gold tequila, triple sec and a hint of pineapple juice  10.00

White Peach Sangria
Canvas Pinot Grigio, peach liqueur and fresh fruit  9.00 

Kalakaua Sunrise
Bacardi Superior rum, punch and blended fruit juices  9.00

Lychee Martini
Hawaiian lychee  10.00

big Island Iced Tea
All the white spirits – a bartender’s favorite cooler  9.00

Diamond Head Cooler
Canvas Pinot Grigio and Sierra Mist  9.00

Diamond Sweet Tea Lemonade
Seagram’s Sweet Tea vodka and lemonade garnished with a lemon  10.00

Diamond Clementine Crush
Svedka Clementine vodka, Grand Marnier, sweet & sour, agave nectar  

and fresh orange juice topped with soda water  10.00

Tropical Temptations
Mai Tai

Signature blend of fine rums and island fruit juices  10.00

Blue Hawaiian
Bacardi Superior rum, blue curaçao, island juices and coconut  10.00

Lava Flow
Bacardi Superior rum, piña colada and strawberries  10.00

Piña Colada
Blend of rum, pineapple juice and coconut flavors

Or try the Chi Chi, the Hawaiian-style piña colada with vodka  10.00 

Rum Runner
Blackberry brandy, rum, banana liqueur and orange and  

Hawaiian pineapple juices  10.00

Hana Passion
Bacardi Superior rum, passion fruit, coconut and Hawaiian juices  10.00

Mango Daiquiri
A delicious blend of rum, mango and lemon juice 10.00

Strawberry Smoothie (Non-Alcoholic) 
Strawberry with a liquid vanilla blend  8.00



beer
Bikini Blonde

A bright, clean taste with a smooth, creamy texture  

and a malty aroma  6.50

Longboard Lager
A delicate, slightly spicy hop aroma complements the malty body  

of this beer 6.50

Corona Extra
Smooth taste offers the perfect balance between heavier imports  

and lighter domestic beers  6.50

Heineken
Brewed from the finest of natural ingredients: water,  

malted barley and hops  6.50

Heineken Light
Smooth, light beer with a uniquely flavorful and refreshing taste  6.50

Bud Light
Subtle, elegant aroma with a clean, balanced finish  6.00

Coors Light 
Frost brewed to deliver cold refreshment  6.00

Miller Lite
Malted barley, cereal grains and choice hops for superior taste  6.00

Draft

Budweiser
Beechwood aging results in a crisp, clean and balanced taste  6.00

Kona Big Wave
Well-balanced combination of hops and subtle fruity flavors  7.00

Kona Fire Rock
Crisp and refreshing “Hawaiian-style” pale ale  7.00

wine
Sweet White and Blush Wine
Beringer, White Zinfandel, California

The sweetness of red berries and citrus softened by hints of spice  7.00

Clean Slate, Riesling, Mosel, Germany
A hint of spiciness to complement the characteristic fresh peach flavors  7.00

Dry Light Intensity White Wine
Santa Margherita, Pinot Grigio, Italy

A crisp, citrusy flavor, which is perfectly paired with light seafood dishes  14.00

Erath Vineyards, Pinot Gris, Oregon
Juicy flavors of honeydew melon and stone fruits are accented  
by intriguing floral notes  9.00

Dry Medium Intensity White Wine
Canvas, Chardonnay, California

The freshness and richness of pure fruit woven beautifully  
with subtle toasty oak  7.00

Dry Full Intensity White Wine
Franciscan Oakville Estate, Chardonnay, Napa Valley, California

A lingering, crisp finish with bright citrus flavors, minerals and sweet oak  12.00

Dry Light Intensity Red Wine
Estancia, Pinot Noir, “Pinnacles Ranches,” Monterey, California

Ripe blueberry, black cherry and plum balanced by rich, creamy vanilla  9.00

Dry Medium Intensity Red Wine
Canvas, Merlot, California

Pure Merlot fruit and subtle toasty spice combined with rich, ripe tannins  7.00

Canvas, Cabernet Sauvignon, California
Subtle hints of oak and spice, married with lively tannins  7.00

Razor’s Edge, Shiraz, South Australia
Bright, fruity flavors with a strong, tannic finish  9.00



Light Fare
Pork Pot Stickers

Garlic-vinegar dipping sauce  6.00

Cheese Nachos
Pickled jalapeños, sour cream, guacamole  7.00

Fried Crispy Chicken
Tossed in chili-soy dressing  6.00

Marinated Beef Skewers
Spicy peanut dip  8.00

Chicken Quesadilla
Avocado, marinated local tomatoes  7.00

Spicy Calamari Fries
Citrus aioli  7.00

Shrimp Cocktail
Cocktail sauce, lettuce, fresh lemon  8.00

Salads
Blackened Ahi

Nalo greens, crispy wontons, ginger-sesame dressing  12.00

Chopped Chinese Chicken
Cilantro, bean sprouts and onions  10.00

Caesar
Grilled chicken, anchovies, crostini, creamy Parmesan dressing  11.00

Grilled Salmon
Roasted pumpkin, goat cheese, white balsamic dressing  11.00

Sandwiches
Kalua Pork Sliders

Pineapple slaw, luau soft bun  11.00

Ultimate Cheese Sandwich
Four cheeses, local tomatoes, smoked bacon  10.00

Fish Tacos
Avocado, cabbage, spicy mango salsa  12.00

All Natural Meyer Angus Beef Burger
Tomato, lettuce, homemade pickles  13.00

All are served with your choice of sweet potato  
and taro chips, French fries or salad



Main Fare
Teriyaki Chicken

Sesame seeds, wok-tossed greens, steamed rice  16.00

Seafood Pasta
Chardonnay cream sauce, Hamakua mushrooms  17.00

Loco Moco
All-natural beef patty, spam fried rice, fried eggs, gravy  17.00

Foot Long Hot Dog
Traditional condiments, fried onions, sweet potato and taro chips  9.00

Desserts
Japengo’s Crème Brûlée  6.00

Iced Mochis
Choice of mango, sesame or red bean  6.00

Moloka’i Cheesecake
Açaí syrup  5.00

Häagen-Dazs Ice Cream
Choice of vanilla or chocolate  4.00 (per scoop)

All of our food is served in crockery that is made out of natural bamboo  
and is 100% biodegradable.

A 17% gratuity will be added to parties of 7 or more.

Consumption of raw or undercooked proteins and eggs may be hazardous  
to your health.
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マンゴー モヒート

マイタイ

リフレッシュ カクテル   
Thirst Quenchers

マンゴー モヒート  Mango Mojito
クルーザン マンゴー ラムをフレッシュミントと一緒に  10.00

ハワイアン マルガリータ  Hawaiian Margarita
サウザ ゴールド テキーラとトリプル セックにパイナップルジュースを合わせて  10.00 

ホワイト ピーチ サングリア  White Peach Sangria
ハイアット限定ワイン“キャンバス ピノ・グリージョ” 

をピーチリキュールとフレッシュフルーツと一緒に  9.00

カラカウア サンライズ  Kalakaua Sunrise
バカルディ スペリオール ラムにフルーツジュースをブレンドして  9.00

ライチ マティーニ  Lychee Martini
ハワイ産ライチ入り  10.00

ビッグアイランド アイスティー  Big Island Iced Tea
バーテンダーおすすめの、ホワイトスピリッツを楽しめるクーラー  9.00

ダイヤモンドヘッド クーラー  Diamond Head Cooler
ハイアット限定ワイン“キャンバス ピノ・グリージョ” 

をシエラミスト（サイダー）で割って  9.00

ダイヤモンド スイート ティー レモネード  
Diamond Sweet Tea Lemonade

シーグラム スイート ティー ウォッカをレモネードと合わせ、さわやかなレモンと一緒に  10.00

ダイヤモンド クレメンタイン クラッシュ  
Diamond Clementine Crush

スヴェッカ クレメンタイン ウォッカ、グラン マルニエ、レモンジュース、 
アガヴェ ネクターとオレンジジュースをソーダで割ったカクテル  10.00

トロピカル カクテル   
Tropical Temptations

マイタイ  Mai Tai
上質のラムとトロピカルフルーツジュースの特製ブレンド マイタイ  10.00

ブルー ハワイアン  Blue Hawaiian
バカルディ スペリオール ラム、ブルーキュラソー、トロピカルジュースとココナッツのカクテル  10.00

ラヴァ フロー  Lava Flow 
流れる溶岩をイメージした、バカルディ スペリオール ラム、ピナ コラーダ、ストロベリーのカクテル  10.00

ピナ コラーダ  Piña Colada
ラム、パイナップルジュースとココナッツフレーバーのミックス

またはウォッカを使ったハワイアンスタイルのピナ コラーダ “チチ”  10.00

ラム ランナー  Rum Runner
ブラックベリー ブランデー、ラム、バナナリキュール、オレンジに

ハワイ産のパイナップルジュースをミックスしたカクテル  10.00

ハナ パッション  Hana Passion
バカルディ スペリオール ラム、パッションフルーツ、ココナッツ、ハワイアンフルーツジュースのカクテル  10.00

マンゴー ダイキリ  Mango Daiquiri
上質のラムとマンゴーピューレ、レモンジュースを合わせて   10.00

ストロベリー スムージー（ノンアルコール）   
Strawberry Smoothie (Non-Alcoholic)

新鮮なストロベリーにバニラが香るアルコールゼロのフローズンカクテル  8.00



ビール  Beer

ビキニ ブロンド  Bikini Blonde
しゃっきりと冴えたクリアな味とモルトが香るマウイ産ビール。スムーズでクリーミーなのどごし  6.50

ロングボード ラガー  Longboard Lager
デリケートで、ほのかにスパイシーなホップのアロマが、モルトの旨味に調和するビール  6.50

コロナ エキストラ  Corona Extra
バランスがとれたスムーズな味わいの飲みやすいビール  6.50

ハイネケン  Heineken
おいしい水と大麦麦芽、ホップ。上質でナチュラルな原料から醸造されたビール  6.50

ハイネケン ライト  Heineken Light
独特の味わいで、のどごしさわやか。すっきりした後味のライトビール  6.50

バド ライト  Bud Light
追求されたアロマが香る、調和のとれたテイストのライトビール  6.00

クアーズ ライト  Coors Light
キリッと冷やした、飲みやすいアメリカンビール  6.00

ミラー ライト  Miller Lite
大麦麦芽、麦、厳選されたホップを使った上質な味わい  6.00

生ビール  Draft

バドワイザー  Budweiser
ビーチウッド（ぶなの木）製法が生み出した、クリアでキレのあるバランスのとれた味   6.00

コナ ビッグ ウェーブ  Kona Big Wave
繊細でフルーティな香りがホップと調和したハワイ産ビール  7.00

コナ ファイヤー ロック  Kona Fire Rock
しゃっきりとした、ハワイアンスタイルのペールエール  7.00

ワイン  Wine
甘口白ワイン＆ブラッシュ ワイン  Sweet White and Blush Wine

＜ベリンジャー＞ ホワイト ジンファンデル　カリフォルニア州 
Beringer, White Zinfandel, California

ほんのり香るスパイスと、やわらかな甘味で包まれた、ぶどうとシトラスのフルーティな味わい  7.00

＜クリーン スレート＞ リースリング　ドイツ モーゼル地方 
Clean Slate, Riesling, Mosel, Germany

繊細でエレガント。ほのかな刺激がフレッシュピーチを思わせる特徴的な香りを引き立たせる  7.00

ドライ ライトボディ 白ワイン  Dry Light Intensity White Wine

＜サンタ・マルゲリータ＞ピノ・グリージョ　イタリア 
Santa Margherita, Pinot Grigio, Italy

シーフード料理と相性がよい、シトラスフレーバーのすっきりとした味わい  14.00

＜イーラス・ヴィンヤーズ＞ピノ・グリ　オレゴン州   
Erath Vineyards, Pinot Gris, Oregon

フローラルなトーンがアクセント。メロンや果実のような、みずみずしいアロマが香る  9.00

ドライ ミディアムボディ 白ワイン  Dry Medium Intensity White Wine

ハイアット限定＜キャンバス＞ シャルドネ　カリフォルニア州 
Canvas, Chardonnay, California

新鮮で豊潤なピュアフルーツと、ほのかに香るオーク樽の深みが独特のアロマを織り成す  7.00

ドライ フルボディ 白ワイン  Dry Full Intensity White Wine

＜フランシスカン オークヴィル エステート＞ シャルドネ　カリフォルニア州 ナパバレー 
Franciscan Oakville Estate, Chardonnay,  
Napa Valley, California

印象的でさっぱりとした後味。華やかなシトラスフレーバーとミネラル、オーク樽の香り  12.00

ドライ ライトボディ 赤ワイン  Dry Light Intensity Red Wine

＜エスタンシア＞ “ピナクル ランチ” ピノ・ノワール　カリフォルニア州 モントレー 
Estancia, Pinot Noir, “Pinnacles Ranches,”  
Monterey, California

熟したブルーベリー、ブラックベリー、プラム、クリーミーで豊かなバニラの風味  9.00

ドライ ミディアムボディ 赤ワイン  Dry Medium Intensity Red Wine

ハイアット限定＜キャンバス＞ メルロー　カリフォルニア州   
Canvas, Merlot, California

メルロー種のぶどうに香ばしいスパイス、リッチで熟成されたタンニンが調和した香り  7.00

ハイアット限定＜キャンバス＞ カベルネ・ソーヴィニヨン　カリフォルニア州 
Canvas, Cabernet Sauvignon, California

かすかなオークとスパイスのアロマに心地よいタンニンの香り  7.00

＜レザーエッジ＞ シラーズ　南オーストラリア   
Razor’s Edge, Shiraz, South Australia

快活でフルーティなフレーバー。力強いタンニンの後味  9.00



軽いおつまみ  Light Fare

ポーク ポット スティッカーズ  Pork Pot Stickers 
豚肉によく合うガーリック ビネガーソースをつけて  6.00

チーズ ナチョス  Cheese Nachos
ハラペーニョのピクルス、サワークリーム、ワカモレと一緒に  7.00

フライド クリスピー チキン  Fried Crispy Chicken 
さっくり揚げたチキンをピリ辛醤油のドレッシングで  6.00

マリネテッド ビーフ スキュワーズ  Marinated Beef Skewers
串刺しビーフに、スパイシーなピーナッツディップをつけて  8.00

チキン ケサディーヤ  Chicken Quesadilla 
チーズが香るメキシコ料理。アボカド、マリネしたハワイ産トマトと一緒に  7.00

スパイシー カラマリ フライ  Spicy Calamari Fries 
カリッと揚げたイカにシトラス風味のアイオリソースをつけて  7.00

シュリンプ カクテル  Shrimp Cocktail 
カクテルソースとレタス、フレッシュレモンでさっぱりと  8.00

サラダ  Salads

ブラックンド アヒ  Blackened Ahi 
ブラックンド アヒ サラダ　マグロのたたきをナロファーム産のベビーリーフ、
香ばしく揚げたワンタンの皮と一緒に、ジンジャー セサミ ドレッシングで  12.00

チョップド チャイニーズ チキン  Chopped Chinese Chicken
コリアンダー、もやし、タマネギ入り  10.00

シーザー  Caesar
グリルしたチキン、アンチョビ、クルトンを、
クリーミーなパルメザンドレッシングでさっくりと和えて  11.00

グリルド サーモン  Grilled Salmon
ローストパンプキン、ヤギのチーズと一緒にホワイト バルサミコ ドレッシングで  11.00

サンドイッチ Sandwiches

カルア ポーク スライダーズ  Kalua Pork Sliders
バーベキュー風味のポークを、やわらかなハワイアンブレッドで。̊
パイナップル入りのコールスローと一緒に  11.00

ウルティメイト チーズ サンドイッチ  
Ultimate Cheese Sandwich 

チーズ４種、ハワイ産トマト、スモークベーコン入り  10.00

フィッシュ タコス  Fish Tacos
アボカド、キャベツ、スパイシーマンゴーサルサと  12.00

オール ナチュラル メイヤー アンガスビーフ バーガー  
All Natural Meyer Angus Beef Burger

自然飼育されたアンガスビーフのハンバーガー。トマト、レタス、自家製ピクルスと一緒に  13.00

スイートポテト＆タロチップス、フライドポテト、 
またはサラダから１品が付きます



メインのお料理  Main Fare

テリヤキ チキン  Teriyaki Chicken 
中華鍋でさっくりと炒めた野菜、ご飯と。 胡麻の香りがアクセント  16.00

シーフード パスタ  Seafood Pasta 
ハマクア マッシュルームと一緒に、シャルドネ クリームソースで  17.00

ロコモコ  Loco Moco 
自然飼育された新鮮な牛肉を使ったハンバーグと目玉焼きを スパム入りチャーハンにのせ、 

グレイビーソースをかけて  17.00

フットロング ホットドッグ  Foot Long Hot Dog 
フライド オニオン、スイートポテト＆タロチップスと一緒に  9.00

デザート  Desserts

ジャペンゴ クレーム ブリュレ  Japengo’s Crème Brûlée  6.00

アイスド モチ  Iced Mochis 
マンゴー、胡麻、あずきの中からお好みを  6.00

モロカイ チーズケーキ  Moloka’i Cheesecake 
ヘルシーなアサイシロップをかけて  5.00

ハーゲンダッツ アイスクリーム  Häagen-Dazs Ice Cream 
バニラまたはチョコレート  4.00（１スクープ）

限りある自然環境への配慮から、竹製または100％生分解性の素材で作られた食器を使用しています。
７名以上のグループでご利用のお客様には、17％のサービス料を飲食代金にあらかじめ加算させていただきます。
生あるいは半生の肉、魚介、卵の摂取は、体調不良の原因になることがあります。
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